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ປະສົບການດ້ານເຕັກນິກການປູກ ແລະ ຜະລິດຊາຂີງ ອິນຊີ ເຂດເນີນສູງ 
ບ້ານຫ້ວຍຕໍາ, ເມືອງໄຊ, ແຂວງອຸດົມໄຊ 

 

 
 
I. ພາກສະເໜີ 

1.1.  ປະຫວັດຄວາມເປັນມາ 
ການຜະລິດຊາຂີງ ອິນຊີ ເຂດເນີນສູງ ແມ່ນຜະລິດຂ້ືນໂດຍຊາວບ້ານ ບ້ານຫ້ວຍຕໍາ, ເມືອງໄຊ, ແຂວງ 
ອຸດົມໄຊ, ມີຈໍານວນຄອບຄົວທ່ີປຸກແຕ່ງຊາຈໍານວນ 38 ຫຼັງຄາ. ເຊິ່ງການຜະລິດດ່ັງກ່າວແມ່ນເປັນການ
ຜະລິດທ່ີບໍ່ນໍາໃຊ້ສານເຄມີ, ບໍ່ທໍາລາຍສ່ິງແວດລ້ອມ, ຫຼຸດຜ່ອນກນຊອກຫາເຄ່ືອງປ່າຂອງດົງ, ຫຼຸດຜ່ອນແຮງ
ງານການປູກພືດສະນິດອ່ືນ, ບໍ່ຊິນເປືອງເນື້ອທ່ີໃນການປູກ ແລະ ມເີຕັກນິກໃນການປຸງແຕ່ງທ່ີງ່າຍດາຍ  
ນອກນ້ັນ ຍັງສ້າງລາຍຮັບເພີ້ມໃຫ້ແກ່ຄອບຄົວນໍາອີກ. 
 
ເປົ້າໝາຍຂອງການຜະລິດ ແມ່ນເພື່ອສ້າງວຽກເຮັດງານທໍາ, ຊ່ວຍສ່ົງເສີມໃຫກຸ້່ມແມຍ່ິ່ງມີວຽກເຮັດງານທໍາ, 
ເປັນການຜະລິດທ່ີປອດສານຜິດບ່ໍທໍາລາຍສ່ິງແວດລ້ອມ. 
 
ເອກະສານສະບັບນ້ີມີຈຸດປະສົງ ໃນການນໍາສະເໜີບົດຮຽນທ່ີໄດ້ຈາກປະສົບການຕົວຈິງຈາກກຸ່ມຜະລິດຊາ 
ຂີງອິນຊີ ເຂດເນີນສູງ ໂດຍຜ່ານການປັບປຸງ ດັດແກ້ວິທີການປຸງແຕ່ງມາໃນໄລຍະຜ່ານມາແລ້ວ ສະນ້ັນການ
ປຸງແຕ່ຊາຂີງຈິ່ງບ່ໍເປັນເປັນເລ້ືອງຍາກ ແຕ່ບໍ່ຄວນປະມາດ ເພື່ອບ່ໍໃຫ້ການປຸງແຕ່ງຜິດພາດເຊ່ິງ ຈະເຮັດໃຫ້
ເສຍເວລາ ແລະ ເສຍຕ້ົນທືນໃນການຜະລິດ. ເຊິ່ງເນ້ືອໃນຂອງເອກະສານປະກອບດ້ວຍຂະບວນການ ທ່ີໄດ ້
ນໍາໃຊ້, ຄວາມພ້ອມໃນການປະຕິບັດ, ເງືອນໄຂທ່ີນໍາໄປສູ່ຜົນສໍາເລັດ,  ອຸປະສັກ/ສິ່ງທ້າທາຍ, ຂໍ້ແນະນໍາ 
ເພື່ອແນໃສໃຫ້ຜູ້ອ່ານໄດ້ເຂົ້າໃຈ ແລະ ສາມາດເປັນທາງ ເລືອກໃນການຈັດຕ້ັງປະຕິບັດເພື່ອເປັນການສະ 
ໜັບສະໜູນການປະຕິບັດກິດຈະກໍາໃຫ້ແກ່ຜູ້ທ່ີສົນໃຈ. 
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II. ຂະບວນການໃນການປູກ ແລະ ຜະລິດຊາຂີງ ອີນຊີ ເຂດເນີນສູງ 
2.1. ຂະບວນການໃນການປູກ 

ຂັ້ນຕອນທີ 1: ຊອກພ້ືນທ່ີໃນການປູກ  
ການຊອກພ້ືນທ່ີໃນການປູກແມ່ນໄດ້
ຊອກພ້ືນທ່ີ ທີມີດິນອຸດົມສົມບູນ ໂດຍ
ແບ່ງອອກເປັນ 2 ພື້ນທ່ີ:  

 ພື້ນທ່ີທີ 1 ສໍາລັບປູກ
ຂີງມີຈໍານວນເນ້ືອທ່ີ
ທັງໝົດ 2 ຮຕ 

ພື້ນທ່ີທີ 2 ສໍາລັບປູກ ຂີ້ມີ້ນ ເຊິ່ງມີ
ຈໍານວນເນ້ືອທ່ີທັງໝົດ 2 ຮຕ  

ຂັ້ນຕອນທີ 2: ການກະກຽມແນວພັນປູກ 
ແມ່ນນໍາເອົາຫົວຂີງມາອານະໄມ ແລະ 
ຄັດສ່ວນທ່ີເປັນຫົວເກົ່າອອກ ແລ້ວຕັດ
ເອົາຂະໜາດເທ່ົານ້ິວມື ຕາມບອນທ່ີມີ
ຕາ ແລ້ວນໍາໄປປູກ 
(ການເລືອກເອົາຫົວແມ່ນເລືອກເອົາຫົວ
ທ່ີໃຫຍ່ ແລະ ມີຄວາມສົມບູນດີທ່ີສຸດ)  

ຂັ້ນຕອນທີ 3: ຖາງ ແລະ ຈູດພື້ນທ່ີ ທີຈະທໍາການປູກ
ຂີງ  
ການຖາງພ້ືນທ່ີແມ່ນເລ້ີມໃນເດືອນ 4 ປີ 
2011 
ຈຸດພື້ນທ່ີ ທີຈະປູກຂີງໃນເດືອນ 5 ປີ 
2011 
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ຂັ້ນຕອນທີ 4: ກະກຽມໜານປູກ  
ເຊິ່ງພື້ນທ່ີນັ້ນແມ່ນຈະຂຸດເປັນໜານຄື
ກັບໜານປູກຜັກຈາກນ້ັນກ່ໍນໍາເອົາແນວ
ພັນລົງປູກ (ແນວພັນທ່ີປູກແມ່ນ
ສາມາດຂະຫຍາຍພັນໄດ້ເອງ) 
 

 
ຂັ້ນຕອນທີ 5: ຂັ້ນຕອນການປູກ ແລະ ບົວລະບັດ

ຮັກສາ 
- ເລີ້ມປູກໃນຕ້ົນເດືອນ 6 ປີ 2011 
- ທໍາການບົວລະບັດຮັກສາໜານປູກ 

2 ເດືອນຕ່ໍ 1 ຄັ້ງ 
 

 
ຂັ້ນຕອນທີ 6: ເກັບກູ້ຜົນລະປູກ 

ໃນຊ່ວງເດືອນ 11 ຫາ ເດືອນ 4 (ການ
ເກັບກູ້ແມ່ນອີງໃສ່ຈໍານວນລູກຄ້າທ່ີສັ່ງ
ຕົວຈິງ) 
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2.2. ຂະບວນການໃນການຜະລິດຊາຂີງ ອີນຊີ 
 
 
 
ແ 
 
 
 
 

ຂັ້ນຕອນທ່ີ 1: ກະກຽມວັດຖຸດິບ 
    ນໍາເອ ົາວັດຖຸດິບມາລ້າງໃຫສ້ະອາດ 

 
 

 ນໍາເອົາວັດຖຸດິບມາຊອຍເປັນຕ່ອນນ້ອຍໆ 

 
 

 ຊັ່ງຕວງນໍາໜັກ ເພື່ອຮູ້ສ່ວນປະສົມຂອງນ້ໍາຕານ 

 

ຂັ້ນຕອນທ່ີ 1: 

ຂັ້ນຕອນທ່ີ 2: 

ຂັ້ນຕອນທ່ີ 3: 

ຂັ້ນຕອນທ່ີ 4: 

ກະກຽມວັດຖຸດິບ  

ກະກຽມອຸປະກອນ 

ກະກຽມສວນປະກອບ 

ຂັ້ນຕອນການປຸງແຕ່ງ
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 ນໍາເອົາວັດຖຸດິບມາຕ ໍາດ້ວຍຄົກໃຫ້ມຸນ ຫຼື ບົດດ້ວຍເຄື່ອງປ່ັນນ້ໍາໝາກໄມ້ 

 
 

 ກັ່ນຕອງເອົານ້ໍາວັດຖຸດິບທ່ີຕໍາແລ້ວໆ (ໂດຍການນໍາເອົານ້ໍາສະອາດເທລົງໄສ່ເຫຍ້ືອຂີງ ຈາກນ້ັນກໍ
ນວດ ແລ້ວປັ້ນເອົານ້ໍາ ໃສ່ຊາມປະໄວ້.) 

 
 
ຂັ້ນຕອນທ່ີ 2: ກະກຽມອຸປະກອນສໍາລັບຜະລິດຊາຂີງ      

 ຄົກ/ສາກ ສໍາລັບຕໍາຂີງ 
 ເຄື ່ອງບົດນ້ໍາໝາກໄມ້ ສໍາລັບບົດຂີງ 
 ຕາໜ່າງສໍາລັບກັນຕ້ອງນ້ໍາຂີງ 
 ໜ້ໍຕົ້ມ/ຂຽວຊາຂີງ 
 ເຄື່ອງບົດຊາຂີງ  
 ຊາມ, ພາຖາດ         

ການອະນະໄມ ແລະ ຂ້າເຊື້ອອຸປະກອນ: ເອົາມາລ້າງໃຫ້ສະອາດ ຈາກນ້ັນນໍາເອົານ້ໍາມາໃສປະມານເຄ່ິງໝໍ້ 
ແລ້ວຄ້າງຂ້ືນເຕົາໄຟ ຕົມໃຫ້ຟົດ ເພື່ອຂ້າເຊື້ອ ຫຼື ລ້າງໝໍ້ໃສສະອາດ 1 ຄັ້ງ. 

   
ເຄື່ອງບົດນ້ໍາໝາກໄມ້ ເຕົາສໍາລັບຕ້ົມ/ຂຽວຊາຂີງ ເຄື່ອງບົດຊາຂີງ 
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ຂັ້ນຕອນທີ 3: ກະກຽມສ່ວນປະກອບ 

ສ່ວນປະກອບຂອງການປຸງແຕ່ງ 

ປະເພດຊາ ສວ່ນປະກອບ ຜນົໄດຮ້ບັ 

 

 ຂງີແດງ 2 ກໂິລ 
 ນ ໍາ້ຕານ 1 ກໂິລ  
 

 

ເທ່ົາກບັ 9,5 ຂດີ
ຂອງຊາຂງີ 

 ຂງີດາໍ 1 ກໂິລ 
 ນ ໍາ້ຕານ 1 ກໂິລ 

 
 

ເທ່ົາກບັ 9,5 ຂດີ
ຂອງຊາຂງີ 

 ຜກັໜອກ 2 ກໂິລ 
 ນ ໍາ້ຕານ 1 ກໂິລ 

 

ເທ່ົາກບັ 9 ຂດີ
ຂອງຊາຂງີ 
 

 

 ຂີມ້ນີ 2 ກໂິລ 
 ນ ໍາ້ຕານ 1 ກໂິລ 

 

ເທ່ົາກບັ 9,5 ຂດີ
ຂອງຊາຂງີ 

 

 

 ໝາກຕມູແຫງ້ 4 ຂດີ 
 ນ ໍາ້ຕານ 1 ກໂິລ 

 

ເທ່ົາກບັ 9,5 ຂດີ
ຂອງຊາຂງີ 

 
ຂັ້ນຕອນທີ 4: ຂັ້ນຕອນການປຸງແຕ່ງ 

 ຂັ້ນຕອນການປຸງແຕ່ງແມ່ນນໍາເອົາວັດຖຸດິບທ່ີກ່ຽມໄວ້ມາເທລົງໝໍ້ຂາງ ແລ້ວນໍາໄປຄ້າງໃສ່ຕເຕົາ  
 ເອົາໄມ້ກະດ້າມ ຫຼື ຈອງຄົນຈົນນ້ໍາຟົດ 
 ຕົ້ມຂ້ຽວລົງໃຫ້ແຫງ້ ເຄິ່ງໜ່ືງ ຫຼື ຫຼາຍກວ່ານ້ັນກ່ໍໄດ້ (ຕົ້ມຂ້ຽວ 2-3 ຊົ່ວໂມງຂົນ) 
 ຈາກນ້ັນເທເອົານ້ໍາຕານລົງໃສ່ ແລ້ວຄົນໄປເລື້ອຍໆ ຈນົນ້ໍາຕານເປ່ືອຍ 
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 ຕົ້ນຂ້ຽວຈົນນ້ໍາແຫ້ງ ຫຼື ນໍ້າຕານເລີມເປັນຜົງ ຈາກນ້ັນກ່ໍປົງລົງ ແລະ ສືບຕ່ໍຄົນຈົນເປັນຜົງ ຫຼື ເປັນ
ກ້ອນນ້ອຍໆ. 

 ນໍາເອົາຜົງຂີງໄປອົບ ຫຼ ືຕາກແດດໃຫ້ມັນແຫ້ງດີທີສຸດ  
 ນໍາມາບົດໃສ່ເຄື່ອງບົດຊາຂີງໃຫເ້ປັນຝຸ່ຍໃຫລ້ະອຽດ 
 ນໍາມາຫຸ້ມຫໍ ່ເຊິ່ງການຫຸ້ມຫໍແ່ມ່ນມ ີ2 ຮູບແບບ 1 : ໃສ່ຖົງຢາງລະ 2 ກິໂລ.  

 
 ຂ້ັນຕອນການຂາຍ 

  ຂັ້ນຕອນການຂາຍແມ່ນ ຜູ້ຮັບຜິດຊອບການຂາຍເປັນຜູ້ນໍາເອ ົາໄປສ່ົງໃຫບ້ໍລິສັດ ແລະ ຮັບເງິນຈາກ
ບໍລິສັດໂດຍກົງ (ຜູ້ທ່ີຮັບ ຜິດຊອບໄປສ່ົງແມ່ນຈະໄດ້ຮັບຄ່າຕອບແທນ 30,000 ກີບຕ່ໍ 1 ຄົນ, ຄ່າ
ເດີນທາງແມນ່ຄິດໄລຕາມຄ່າໃຊ້ຈາຍຕົວຈິງ)  

 ຜນົຜະລິດທ່ີອອກມາແມນ່ທາງບໍລິສດັແດນສະຫວນັເປັນຜູຮ້ບັຊືໂ້ດຍກງົ. ດ ັງ່ນ ັນ້, ທາງກຸມ່ຜະລິດ
ຊາຂງີຈຶ່ງໄດສ້າ້ງໃບສນັຍາຊືຂ້າຍຮວ່ມກບັບໍລິສດັແດນສະຫວນັ. ໃນໃບສນັຍາຊືຂ້າຍແມນ່ໄດເ້ລີ້ມແຕ່
ເດອືນ 1/2011-12/2011ໂດຍການເຮັດສນັຍາແມນ່ຈະເຊັນປີຕ່ໍປີ ແລະ ລາຄາໃນການຊືຂ້າຍແມນ່
ຂືນ້ກບັການຕກົລງົກນັໄວໃ້ນສນັຍາໂດຍບ່ໍມກີານລດຸ ຫືຼ ເພ້ີມຂືນ້ລາຄາ ຖາ້ກລໍະນທ່ີີຈະເພ້ີມ ຫືຼ ລດຸ 
ລາຄາແມນ່ຈະໄດມ້ກີານສມົທບົຈາກກຸມ່ ຫືຼ ບໍລສິດັໄດທ້າໍການຕກົລງົກນັເປັນເອກະພາບກນັຈຶ່ງສາ 
ມາດປ່ຽນແປງລາຄາໄດ ້ແລະ ຖາ້ຫາກທາງກຸມ່ຜະລິດໄປແລວ້ຖາ້ຫາກບໍລິສດັບ່ໍຍອ້ມເກບັຊືນ້ ັນ້ ທາງ
ກຸມ່ແມນ່ຈະໄດທ້າໍການປບັໃໝທ່າງບໍລິສດັ ແລະ ຖາ້ກຸມ່ບ່ໍຜະລິດຊາຂງີໃຫແ້ກບໍ່ລິສດັ ຫືຼ ການຜະລິດ
ບ່ໍໄດຄ້ນຸນະພາບຕາມການຕກົລງົນ ັນ້ທາງບໍລິສດັແມນ່ມສີດິປບັໃໝທ່າງກຸມ່ໄດເ້ຊ້ັນດຽວກນັ. 
 ລາຄາຂອງຊາຂີງແມ່ນ 30.000 - 40.000 ກີບ / ກິໂລກຼາມ (ວັດຖູດິບ ແລະ ນໍ້າຕານຂອງກຸ່ມທຶນ 
ຂອງກຸ່ມເອງ) 

 ຂີງດໍາ, ໝາກຕູມ ທາງກຸ່ມບ່ໍທັນມີວັດຖຸດິບສະນ້ັນບໍລສິັດສະໜອງວັດຖຸດິບ ແລະນ້ໍາຕານໃຫ້ ກຸ່ມປຸງ 
ແຕ່ງໃຫ ້ເອົາຄ່າຕອບແທນແຮງງານ ໃນລາຄາ 7.000 ກ/ີກິໂລກະລາມ. 

 ມີສັນຍາຜູກພນັລະຫວ່າງກຸ່ມຜະລິດ ກັບ ບໍລິສັດເປັນຢ່າງດີ, ບໍລິສັດຂາຍສ່ົງອອກໄປປະເທດມາເລ 
ເຊຍ ແລະ ຂາຍພາຍໃນປະເທດ ເຊິ່ງເລ່ີມຂາຍແຕ່ເດືອນ 11/2010 - 6/2011ໄດ້ຂາຍເປັນເງິນ 
20.624.000 ກີບ (ກຸ່ມໄດ້ກໍາໄລ 11.976.000 ກີບ).  

 ນອກນ້ັນຍັງຂາຍໃຫ້ແມ່ຄ້າອ່ືນໆຕາມບ້ານໃກ້ຄຽງ ແລະ ຕາ່ງແຂວງ ເຊິ່ງມີຮູບແບບການຂາຍເປັນ 
ກຸ່ມ. 
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III. ບົດບາດຂອງຜູ້ທ່ີມີສ່ວນຮ່ວມ 
1. ໂຄງການພັດທະນາຊົນນະບົດຮອບດ້ານໂດຍຊຸມຊົນເມືອງໄຊ-ເມືອງນາໝໍ້ແຂວງອຸດົມໄຊ ( GAA  

LAO 1027 ) ໄດ້ສະໜັບສະໜູນທືນ, ອຸປະກອນສ້າງໂຮງເຮືອນ, ປະກອບອຸປະກອນການຜະລິດ ແລະ 
ສະໜອງແນວພັນ (ຂີງເຜັດ, ຂີງດໍາ, ຂີ້ໝິນ້).  

2. CKSA ເປັນສະມາຄົມພັດທະນາຊຸມຊົນ ໂດຍບ່ໍຫວັງຜົນກໍາໄລ ໄດ້ສຶກສາຂ້ໍມູນທ່າແຮງຄວາມເປັນໄປ
ໄດ້ໃນການສ້າງຕ້ັງກຸ່ມ, ເຈລະຈາກັບກຸ່ມໃນການສ້າງລະບົບ, ລະບຽບຮ່ວມກຸ່ມ, ຝຶກອົບຮົມເຕັກນິກ 
ການປຸງແຕ່ງອາຫານ, ປຸງແຕ່ງຊາຂີງ, ຝຶກວິທີການບໍລິຫານກຸ່ມ, ການຮຽນຮູ້ ແລະ ສ້າງຄວາມເຂ້ັມແຂງ 
ໃຫ້ກຸ່ມເຂ້ົາເຖງິການຕະຫລາດ, ເຈລະຈາ ແລະ ພົວພັນກັບບັນດາພາກສ່ວນທ່ີກ່ຽວຂ້ອງ ຕະຫລອດຮອດ
ການຕະຫລາດ. 

3. ພະແນກກະສິກໍາແຂວງອຸດມົໄຊ. ພົວພັນກັບເລ່ືອງເອກກະສານ, ພົວພັນພະນັກງານຈາກກົມປູກຝັງ 
ຂະແໜງກະສິກໍາ ຊຸກຍູ້ຕິດຕາມການປະຕິບັດກິດຈະກໍາຂອງພະນັກງານຫ້ອງການກະສະກໍາເມືອງ, ພະ 
ນັກງານ CKSA. 

4. ຫ້ອງການກະສິກໍາເມືອງໄຊອໍານວຍຄວາມສະດວກໃນການສະໜອງວິຊາການເພ່ືອກວດກາ, ຕິດຕາມ 
ແນະນໍາວິທີການປູກຂີງ. ຂີ້ໝິ້ນ, ຂີງດໍາ, ຊ່ວຍກວດກາ ແລະ ອານຸມັດພື້ນທ່ີ ແລະ ໃບອານຸ 
ຍາດພື້ນທ່ີປູກຂີງ, ຂີ້ໝິ້ນ, ຂີງດໍາ ແລະ ຜັກໜອກ ເພື່ອເປັນກະສິກໍາສະອາດປອດສານຜິດ. 

5. ຫ້ອງການແມ່ຍິງເມືອງໄຊເປັນເພື່ອນຮ່ວມງານກັບພະນັກງານ CKSA ຜູ້ຊ່ວຍວຽກແມ່ຍິງປະຈໍາໂຄງ 
ການ GAA ຊ່ວຍຝຶກອົບຮົມ-ຊຸກຍູ້-ຕິດຕາມທາງດ້ານເຕັກນິກ, ສ້າງຄວາມເຂັ້ມແຂງໃຫ້ແມ່ຍງິ ໃນການ 
ການບໍລິຫານຄົນໃນກຸ່ມ, ອອກແບບວາງແຜນການບໍລິຫານການຜະລິດ ແລະ ບໍລິຫານການຕະຫລາດ 
ຮ່ວມກັບຊາວບ້ານ.  

6. ບໍລິສັດແດນສະຫວັນຮັບຜິດຊອບເລ່ືອງເອກະສານຜ່ານ (ອຢ), ຜ່ານກະຊວງກະສິກໍາ, ເສຍຄ່າປ່ວຍ 
ການພະນັກງານຈາກກົມປູກຝັງ ທ່ີລົງໄປກວດກາຕິດຕາມກຸ່ມທຸກໆ ຄັ້ງຍັງໄດ້ປະກອບສ່ວນອຸປະກອນ 
ເພີ້ມໃຫ້ກຸ່ມ. 

7. ອົງການຈັດຕ້ັງຂ້ັນບ້ານ ແລະ ຄະນະບໍລິຫານກຸ່ມກິດຈະກໍາປຸງແຕ່ງຊາຂີງລະດັບບ້ານ ບ້ານຫ້ວຍຕໍາ 
ຮັບຜິດຊອບຊຸຍູ້ການດໍາເນນີກິດຈະກໍາຂອງກຸ່ມ, ເປັນຜູ້ກວດກາການດໍາເນີນກຸ່ມເຊ່ັນ: ການກວດກາ 
ການບໍລິຫານບັນຊີ, ການຕະຫຼາດ, ຄຸນນະພາບຂອງການຜະລິດ, ການບົວລະບັດຮັກສາສວນຂີງ ແລະ 
ໂຮງເຮືອນ, ການເປັນເຈົ້າການໃນການພົວພັນພາກສ່ວນທ່ີກ່ຽວຂ້ອງ. 

8. ສະມາຊິກກຸ່ມຮັບຜິດຊອບລະດົມທືນຈາກສະມາຊິກພາຍໃນກຸ່ມ ເພື່ອປະກອບທືນໃນການຈັດຊ້ືນໍາ້ 
ຕານພ້ອມທັງຮັບຜິດຊອບເປັນເຈົ້າການໃນການຮ່ວມວາງແຜນການ, ຜະລິດຮ່ວມກັນເປັນກຸ່ມ, ປົກປັກ 
ຮັກສາຄຸນນະພາບຂອງຜະລິດຕະພັນພອ້ມດ້ວຍໂຮງເຮືອນ, ສວນ ແລະ ກວດກາການເຮັດວຽກຂອງ 
ຄະນະກຸ່ມ. 
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9. ມີຄະນະກໍາມະການບໍລິຫານກຸ່ມ 12 ທ່ານ : ມີຄະນະກວດກາພາຍໃນກຸ່ມ, ຄະນະຮັບຜິດຊອບການຕະ 
ຫລາດ, ຮັບຜິດຊອບບັນຊີຕິດຕາມການເຄ່ືນອໄຫວຂອງສະມາຊິກ, ບັນຊີລາຍຮັບ-ລາຍຈາ່ຍເງິນຂອງ 
ກຸ່ມ, ມີຄັງເງິນ, ມີຜູ້ຮັບຜິດຊອບແຕ່ລະຂະແໜງ (ອານາໄມ, ຊອຍ-ບົດ-ກັ່ນຕອງ, ຕົ້ມຫຸງປຸງແຕ່ງ, ບັນຈຸ 
ໃສ່ຖົງຢາງ.  ແລະ ມີສະມາຊິກກຸ່ມໃນກຸ່ມ)   
 

IV. ຜົນໄດ້ຮັບ  
 ສິ່ງທ່ີເຮັດໄດ້ດີທ່ີສຸດ: 

 ການປກູຂງີແມນ່ນາໍໃຊເ້ຕັກນກິການປກູແບບໝນູວຽນ ແລະ ປກູພືດສະນດິອື່ ນປະສມົປະສານກບັ
ຂງີ ເຊ່ັນ: ໝາກເຜັກ, ຫວົສິ່ ງໄຄ, ຂີມ້ ິນ້, ພືດຜກັສວນຄວົຕາ່ງໆ 

 ມີການຜະລິດທ່ີປອດສານເຄມີ, ບໍ່ເປັນອັນຕະລາຍຕໍ່ສຸຂະພາບ, ບໍ່ເປັນອັນຕະລາຍຕ່ໍສິ່ງແວດລ້ອມ, 
ຕໍ່ຄົນ, ສັດ ແລະ ຜູ້ບໍລິໂພກ. 

 ມີການຄຸ ້ມຄອງຄຸນນະພາບຂອງຜົນຜະລິດໄດ ້ດີ 
 ການປຸງແຕ່ງທ່ີສະອາດ ແລະ ມີຄຸນນະພາບ  
 ມີຕະຫຼາດຮອງຮັບທ່ີດີ ແລະ ໝັນຄົງ 
 ສິ່ງທ່ີເຮັດບ່ໍໄດ້ດີ: 

 ການຜະລິດບາງຄ້ັງຍັງບ່ໍທັນທ່ວງທັນກັບເວລາທ່ີທາງບໍລິສັດນັດໝາຍ ເນື່ອງຈາກວ່າອຸປະກອນຍັງບ່ໍ
ທັນພຽງພໍ. 

 ອຸປະກອນໃນການຜະລິດຍັງໃຊ້ແບບດ້ັງເດີມ ຍັງບ່ໍທັນສະໄໝ 

 
V. ບົດຮຽນທ່ີຖອດຖອນໄດ້ 

1. ຈຸດດີ 
 ເປັນການຜະລິດທ່ີບໍ່ນໍາໃຊ້ສານເຄມີ 
 ບໍ່ທໍາລາຍສ່ິງແວດລ້ອມ 
 ເປັນທ່ີຍອມຮັບຂອງຕະຫຼາດ  
 ຄຸນນະພາບຂອງຜະລິດຕະພັນໄດ້ຕາມມາດຖານຂອງບໍລິສັດໄດ້ວາງໄວ້. 
 ຫຼຸດຜ່ອນກນຊອກຫາເຄ່ືອງປ່າຂອງດົງ 
 ຫຼຸດຜ່ອນແຮງງານການປູກພືດສະນິດອ່ືນ ແລະ ບໍ່ຊິນເປືອງເນື້ອທ່ີ 

-     ຄອບຄົວມີລາຍຮັບຈາກການແບ່ງຜົນກໍາໄລ (ມີລາຍຮັບເພີ້ມມາສູ່ຄອບຍຄົວ) 
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2. ຂໍ້ຈໍາກັດໃນການຜະລິດ 
 ການຜະລິດຊາຂີງແມ່ນຍັງມີຂໍ້ຈໍາກັດໃນການຜະລິດເຮັດໃຫ້ການຜະລິດເກີດຂ້ໍຍຸງຢາກບາງຢ່າງ 
ເຊັ້ນ: 

 ຂາດໂຮງເຮືອນສໍາລັບຊອຍວັດຖຸດິບ 
 ການຜະລິດແມ່ນຍັງໃຊ້ຄົກໄມ້ຕໍາ ເຮັດໃຫ ້ແກ່ຍາວເວລາ ແລະ ຍັງບ່ໍໄດ້ນໍາ ້ຂີງໝດົ 
 ອຸປະກອນໃນການໃຊ້ວັດຖຸດິບຍັງບ່ໍທັນພຽງພໍເຊັ່ນ: ໝໍ້, ພາຖາດ, ຕາໜ່າງເຫຼັກ…) 
 ຜ່ານມາ ປີ 2010. ວັດຖຸດບິບ່ໍພຽງພໍ (ຂີງເຜັດ, ຂີງດໍາ, ຂີ້ໝິ້ນ.ສ່ວນໝາກຕູມບ່ໍມ ີຈໍາເປັນຕ້ອງໄດ້
ຊອກເກັບຊ່ືມາຈາກບ່ອນອ່ືນ) 

 ລາຄາຂີງພຸ່ງຂ້ຶນສູງ, ລາຄາຂາຍຜະລິດຕະພັນຍັງຕ່ໍາ 
 ການຮັກສາໂຮງເຮືອນບ່ໍທັນໄດ້ດີ, ບໍ່ທັນໄດ້ກໍ່ກັນເຈື່ອນ, ບໍ່ໄດ້ລ້ອມຮ້ົວ ເຮັດໃຫ້ເດັກນ້ອຍ ແລະ 
ໄກ່ ໄປຫລ້ິນເປ້ືອນເປິ.  

 ການປຸງແຕ່ງພົບຄວາມຫຸ້ຍງຍາກໂດຍສະເພາະຊ່ວງຝົນຕົກຜະລິດຕະພັນມີຄວາມສ່ຽງຕ່ໍກັບຄວາ
ມ ຊຸ່ມສູງ. 

 
3. ປັດໃຈສໍາຄັນທ່ີສຸດ  

 ຄຸນນະພາບຂອງການຜະລິດ: ປັດໃຈສໍາຄັນທ່ີສຸດຂອງການຜະລິດຊາຂີງແມ່ນເລ່ືອງຄຸນນະພາບ 
ຂອງການຜະລິດຊາຂີງ ເຊິ່ງເປັນການຜະລິດທ່ີປອດສານຜິດ, ບໍ່ມີຜົນກະທົບຕ່ໍສຸຂະພາບ ແລະ 
ມີຂະບວນການຜະລິດທ່ີສະອາດ. 
 

 ວັດຖຸດິບທ່ີຫາໄດ້ງາຍ ແລະ ມີຢູ່ພາຍໃນບ້ານ: ຂໍ້ດີຂອງການຜະລິດຊາຂີງຂອງກຸ່ມບ້ານຫ້ວຍຕ່ໍາ
ແມ່ນເລ້ືອງວັດຖຸດິບທ່ີນໍາມາຜະລິດສ່ວນໃຫ່ຍແລ້ວແມ່ນກຸ່ມສາມາດຜະລິດໄດ້ເອງ ເຮັດໃຫ້ບໍ່ສິນ
ເປືອງຕ້ົນທືນໃນການຜະລິດ. 

 
4. ສະພາບເງື່ອນໄຂໃດທ່ີເຮັດໃຫເ້ກີດຜົນຜະລິດດີ 

ບາ້ນຫວ້ຍຕາໍແມນ່ເປັນບາ້ນທ່ີມຄີວາມອດຸມົສມົທາງດາ້ນທາໍມະຊາດ, ມພ້ືີນທ່ີດນີສາໍລບັທາໍການຜະ 
ລິດທ່ີກວາ້ງຂວາງ, ດນິມຄີວາມອດຸມົສມົບນູ, ນອກນ ັນ້ກໍ່ຍງັເປັນສິ່ ງໜ່ຶງທ່ີເຮັດໃຫຜ້ນົຜະລິດໄດຮ້ບັຜນົດີ
ແມນ່ການທ່ີມວີດັຖດຸບິໃນການຜະລິດທ່ີມຢີູພ່າຍໃນບາ້ນ, ມເີຕັກນກິການປກູ , ການບວົລະບດັ ແລະ 
ການປງຸແຕງ່ແບບງາ່ຍດາຍ, ນ◌າໍໃຊເ້ຕັກນກິການປກູແບບທາໍມະຊາດ, ບ່ໍໃຊສ້ານເຄມ.ີ  
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VI. ຂໍ້ແນະນໍາ: 
ເພື່ອເພີ້ມລາຍຮັບຈາກການຜະລິດຊາຂີງ ແລະ ເພື່ອເຮັດໃຫຜ້ົນຜະລິດໄດຮັບຜົນດີ ຕ້ອງໄດ້

ຂະຫຍາຍພ້ືນທ່ີໃນການປູກຂີງໃຫເ້ພີ້ມຂ້ືນ, ປັບປຸງເຕັກນິກ ແລະ ຄຸນນະພາບຂອງການຜະລິດ ແລະ ຊອກ
ຫາທືນໃນການສະໜັບສະໜູນດ້ານອຸປະກອນຕ່ືມອີກ. 
 
ໂດຍ: ທ່ານ ຄຸດ ມະນໄີຊ 
ນາຍບ້ານ ບ້ານຫວ້ຍຕໍາ, ເມືອງໄຊ, ແຂວງອຸດົມໄຊ 
ໂທ :9505 9695 


